Umandes cavamélisées a la vanille (Californie )
(Recette issue de Wmends.fr)

- 159 de beurre

-2 cas. deau

- c.e de canelle

- 2 c.aus. d’extrait de vanille
-4 c.vs. de cassonade

- 3 c.us. de sucre semaule

- cave. de sel

-1/8 c.iv.c. de muscade

- 4009 d’amandes émandées

Pruéchaufler le four a 120°C. Tapisser la lechefrite au une plague & patissedie de
papier sublfurisé.

Dans une poile, faire fondre le bewrre ; ajouter le sucre semaule, Ceau, le sel, la
cannelle et la muscade. Bien mélanger jusqu’a ce que le sucre soit fendu et le
mélange ait épaissi. Retirer du few et y incerparer la vanille et les mandes qu’il
faut bien envabier.

Dispaser les amandes en une couche unique sur la plague et mettre & cuite enviven
141 |2 en mélangeant toutes les 15 minutes.

Les soxtin et les mettre dans un saladier puis les saupeudier avec ba cassenade.
Laisser wefroidin et emuant wéguliecrement pour gue les amandes ne se collent pas
entie elles.



