PBrownie au chacelat praliné
(variante de La Table & Dessert)

JIngrédients pour envinon un sectangle de 20cm[40cm :

- 1 tatilette de chocalat dessert praliné 170qg

- 3 eufs
- 140g de bewvie + une noix pour le moule

- 70g de sucte

- 70g de farine
- 309 d’amandes effilées

Faire fondre au bain-marie au au micro-endes, le bewvie et le chacolat caupés en

maoiaceaux.

Dans le wabot, mélanger les ceufs, ba farine, le sucre et les amandes. Y ajouter le

Bewvier le moule, y mettre la préparation et Cenfourner a 200°C 13 & 15 minutes,
au plus (il faut que le gateau monte un peu mais este tres sauple ).

Laisser tiedin avant de démouler.



