Cakie aux Carambars de Sophie

- 150g de farine
-150g de bewre

- 3 eups

- 140qg de sucre

- 1|3 de sachet de levure
- 20 Carambars

- 100 mt de Lait

Dans une cassenale, faire fondre les carambars dans le lait en ne cessant de

nemue.

D’autre part mélanger les ceuls et le sucre. Rajouter la faine, la levure et le

Jncorporer le lait aux carambiars au mélange précédent.

Quand la préparation est bien homaegene, garniv un plat & cakte de papier
sublfurisé et la mettre dedans puis enfourner a 150°C, 45 minutes envivon.

Uccord met et vin :
Un Unjou tlanc cu un Pineau des Chasentes




