Cactiies de Carale

JIngrédients pour envinon 80 cookies de 5 cm ou 240 de Iem :

-255¢9 de faxine

1 cuf

-100g de bewre

-170 g de chocolat en morceann
- 859 de gewaise

- 759 de cassanade

- Y c.ae. de bicarbionate

- cac. de sel

- Yo d’extrait de vanille

Mélanger les deun sucres, le bewvre fondu, le sel, Ceeuf, le bicarticnate et la
vanille. jouter la farine peu a peu, puis le chocolat en brisures guand le mélange
a un peu wefroidi.

Faine de petits wouleaux de ba du diametre scuhaité pour vos cookies. Mai je les
fais d’enviten Tem de diametie. Les mettre dans un plat quelques minutes au
Pugidaire (minimum 10min ).

Mettre le four a préchauffer & 190°C.

Saontin quelques wouleaux du frais et découper des trangens que Con avondit avec
les doigts avant de bas dépaser sur du papier sulfurisé ou une fewille de cuisson.
Pour une cuisson fhomogene veiller a ce que teus les morceaux d’une méme plague
aient le méme volume. Laisser cuire jusqu’a ce gu’ils se détachent, enviran 12
minutes a 190°C.

Uccornd met et vin :




