Caulants au chocolat

JIngrédients pour envinen 12 coulants :

-4 eufs

- 150q de chacelat & patisserie
-150g de bewre

- 60g de farine
-115¢g de sucte

Faire fondre le chocalat et le beurie au microondes cu au bain-maie et
semuer jusqu’a olbiteniy une pate homogene.
Battre les cufs avec le sucre, y ajouter le mélange chacolat bewvie légenement
wefraidi et nemuer. Incanperer la farine tamisée et mélanger jusqu’a complete

Verser dans les maules & muffins et mettre au congélateur au moins 3
frewres.

Uvant de sewir, mettre au four 13 a 15 minutes a 190°C. Démauler avec
précaution et sexvice éventuellement avec de ba glace a la vanille cu de la creme
anglaise.

Uccerd mets et vins :
Continuer le wepas avec une syrah eu un Mawwy ou un Perte mais peut aussi




