Feuilleté au saumon

- Pate feuilletée déji cuite en plagues caviées (10cm a 10cm )

- Saumen frais en moceawx sans Caxéte
- Une petite baite de bisque de homard

- Un peu de creme fraiche liquide

- Fenbies : aneth, ciboulette, basilic ...etc

Faine wéchauffer 2 plaques de pate feuilletée par pensonne.
Disposer dessus, cite a cite, 2 marceaux de saumon frais wevenus a la peéle avec
des frenbies.
Recouvnin légernement de bisque de homard et paser ba 2eme feuille de pate.
Badigeanner ce 2eme carvié de pate feuilletée de bisque de homard puis avec une
seringue, nainurer de creme pour la déceration.

Légumes d’accompagnement : endives aux écences d’arange et épinards,
avasés d’huile arematisée.

Uccornd met et vin :
Un Chabilis cu un Entre-2-mens




