Figues fancies a la mousse de jamben

JIngrédients pour 4 pensonnes :

- § figues moyennes mives & point
- 100g de jambaon de pavme
- 2 petits suisses

- 1 dl de creme flewrette
- 1 c.as. de vinaigre de miel

- sel et poive

Laver les figues, les essuyer et faire sur chacune 2 entailles en croicx.
Mettre dans le wobiat : be jambian, Les petits suisses et le vinaigre.

Fauetter ba creme jusqu’a ce gu’elle soit bien fenme et Cincenparer au
mélange de jambon. Saler et poiver.
Paser une c.a.c. du mélange au centre de chaque figue, peivier et mettre au

Uccend met et vin :
Wsace gewurztraminer cu Bordeaux sec blanc cu un Pinot noix.




