Lapin & ba bine

JIngiédients pour envinon 5 pensonnes :

- 1 bapin découpé
- 1 bouteille de biere (33ct)

- 1 petite baite de ceurs d'artichaut cu Uéquivalent en surgelés, c'est meilleur
- 1 sachet d'clives vestes dénoyautées

- 5 pammes de tevie moyennes

- henlies de Provence et romarin

- sel et paive

- un peu d'fuile d'clive

Dans une cocotte, faire vevenir les morceaux de lapin dans Chuile d'clive en
prenant sein de faire dorer tous les cités. Saler, poiver et saupoudier
généreusement d'fenbies de Provence et de wamarin. jouter, taujours a few vif, la
bouteille de biere et nemuer.

Baisser ensuite e feu et ajouter les aignans et le poivion coupés tres petits,
sermuer . Couper les pammes de tewte en quantier et les mettre dans la cocotte.
Enfin, mettre les ceurs d'antichaut et les olives.

Laisser cuirne 1 bonne frewre en nemuant de temps en temps. Parfeis il est
nécessaire de najouter un peu d’eaun cu de licre.

Uccord met et vin :
Un brouilly ou un Chenas eu un Coteaurx Vareis cu de Provence 105¢é.




