Meéli-méle haddack, penunes, pemmes de tewie

JIngrédients pour envinen 25 veviines cu 6 a 8 pewsennes :

- 2709 de haddoct

- 3 panunes neinettes par exemple

- 3 pamme de tevee, Charlottes au Umandines, de préférence
- aneth

- 200 ml de lait

- poive

- 1 petit bal de mayonnaise : 1 euf, Ic.a.c. de meutarde, sel, paivre, fuile

Faire dessaler le haddeck 24 dans maitié lait, maitié eauw en changeant le
mélange de trempage assez souvent.

Le découper en merceaus.

Faine cuire les pammes de tevie, pas twop langtemps car il faut gu’en puisse les
découper en cubies.

Couper aussi les pommes en cubies et les avaser de jus de citron pour éviter
Coxydaticn.

Dans un saladier, mélanger les 3 ingrédients, y ajouter de Caneth, et la
mayaennaise. Résewern au frais 1 hewre.

Uccerd met et vin :
Petit Chablis cu Saint Chinian tlanc cu Bordeawa 1asé
Les notes d’agruumes et de miel ivont bien avec le mélange sucié salé.




