Maelleux d’FHalva a la vanille

JIngrédients pour envinon 12 halvas :

- 1009 de Falva vanitle

- 100g de vergecise
- Y sachet de levure

- 2 eufs
- 100g de creme de mascarpone

- 100g de farine

Dans un nobot, mélanger les cufs et la vergecise puis ajeuter le Halva ;
Cuand la pate est homagene, ajouter le mascarpane, puis la farine et ba levwre.
Vewser dans les moules a muffins en laissant au meins 1 cm de maxge.
Enfounnen 10 minutes a 180°C puis 20 a 30 minutes & 150°C. Jls deivent étre tnes
meelleux mais ils nestent un peu collant, c’est navmal.
ttendre gu’ils nefroidissent un peu avant de démauler.

Variante : on peut les faire au Falva pistache.



