JIngiédients :

- 375¢g de farine

- 100g de sucxe

- 1259 d’buile &’ arachide

- le zeste d’un citron non traité
- 1 c.ac. de levure chimique

- 1 pincée de sel

- sucne vanillé etou cannelle

Mettre dans le wobiat : la farine, le sucre, le sel, ba levure et le zeste du
citron. Mélanger puis ajeuter Chuile jusqu’a ebtention d’une pate malléabile.

Famer de boules d’envinan 30q et les dispaser sur une plague a patisserie
wecounente d’une fewille de cuissen ou de papier sullfurisé fuilé.

a 150°C pendant envivon 20 minutes : ils ne deivent pas celorer et ils
P P
sant cuits des que des craquelures apparaissent.

Les santin et les saupaudrer de cannelle et|ou de sucre vanillé. Laisser vefraidin
sur la plaque de cuissen.

Sewir avec un thé eu un café.






