Mausse de thon

JIngrédients pour 8 pensonnes :

- 1 paquet de gelée Magie

- Vin tlanc

- 1 baite de then au naturel, enviren 500g
- 1 c.ivs. de moutarde au un jus de citron
- Pensil haché et éventuellement cibioulette
- Sel et poivre

- 1 pat de cneme fraiche (taille moyenne)

Pour le décex :
CEuls durs, temates, alives noires et mayennaise.

Puéparer la gelée en suivant le made d’emploi mais en mettant meitié eau et
moitié vin tlanc, laisser tiédin.

Dans le mizer, mettre le thon, le sel, le poivie, la moutarde et|ou le jus de
citron, le pensil, ba creme fraiche et bien mélange.

Wjouter la gelée tivde, bien mélanger et venser dans un meule & baba eu &
charlatte cu dans des wamequins individuels et mettre au wéfrigérateur 24h.

Remargues: - on peut décarer sait le fond des plats avant d’y mettre le mélange
sait apwes démaeulage au moment de sewix.
- sewir avec de la mayonnaise.

Uccond met et vin :
Un Picpoul de Pinet cu un Entre-dewa-Mer cu un Pouilly-fumé.




