- 2ceufs

- 1 vere de Cait

- 2759 minimum de faxine
- 80g de bewrrie

- 50g de sucte

- zestes de cition et d’erange
- 1 sachet de levure

- 1 sachet de sucre vanillé
vanille

- Sucre glace
Mélanger les ceuls et le sucre, puis le lait et le bewvre en petit morceaus.
Wjeuter le zeste, la farine, la levure, le sucte vanillé et la vanille.

Laisser nepaser au frigo au meoins une demi-fiewre.
Décauper et mettre en forme.

Faine frire et égautter sur du papien aliserbiant avant de saupoudier de
sucre glace.

Uccord met et vin :
Un Rivesaltes nouge e un Muscat de Beauwmes-de-Venise.




