Pancaltees

JIngrédients pour envinon 12 pancakes :

- 250q de faxine

- 30g de sucte

-2 eufs

- 1 sachet de levure
- 65¢ de bewie

- sel

- 300ml de Lait

Mélanger la farine, le sucre et le sachet de levure. Ljouter les 2 ceufs.
Mélanger.
Faire fondue le bewvre sans le faire bowilliv et Cajouter.
Mettre une pincée de sel.

Laissern nepaser ba pate 1 heure au frais.

Faine les pancalies scit idéalement dans une poéle spéciale pancafies scit mettre
une petite louche au miliew d’une poéle beuriée.



