Pammes de tewie au sawman en papillaotes
(necette issue d’Ustrapi)

JIngrédients pour 4 personnes

- 4 grosses pammes de tewvte

- 2 au 3 tranches de saumen fumé

- 1 pot mayen de creme fraiche épaisse
- de Caneth

- poivie

- Un seaupgon de jus de citren

Wllumer Ce foun & 220°C (tAT ).

Nettayer les pammes de tewie et les piguer plusieurs fois avec une fowrchette. Les
envelopper de papier aluminium et les mettre dans un plat au four durant 141 [2
(selen grosseur).

Couper le sauman et Caneth ; les mélanger avec ba creme fraiche, paiver. JC est
inutile de saler en naisen du sawmen fumé.

Sautin les pammes de tevee du four, auwnin be papier alu, les fendre (ou découper

sein.

Uccord met et vin : Un Entre Deux Mers, un Faugere blanc eu un nasé de

Pravence.




