Poulet aux aliiicots cenfits

- 6 cuisses de paulet

- 1 sachet de gratinée & Coignon déshydratée
- une grosse boite d’abricots au sivep

- sel et poivre

Enlever ba peau des cuisses de poulet et les dispaser dans un plat allant au four
en essayant de ne pas trap les faine se chevaucher ; Parsemer Cintégralité du
sachet de gratinée a Coignon, saler et poivier. Recouwnin avec les alinicats et verser
du siwep jusqu’a ba meitié de ba hauteur du plat. Resaler un pew.

Mettre au four a feu mayen au moins une fiewre. Si les abiricots ne sent pas assez
confits, mettre 5 minutes au gl

Uccond met et vin :
Un Graves tlanc cu un Crozes-Fenmitage blanc au encore un Unjou wosé.




