JIngrédient pour 6 a 8 personnes :

- 4509 de pate brisée (150q de bewvre + 300g de farine)

- 1 guos pat ou sachet d’elives ventes déneyautées
- 300ml de creme fraiche liguide

- 5 eups

- un petit sachiet d’Emmental nappé

- sel et paivie

Couper les clives en deux horizontalement (par wapport aux trows, en haut et en
Battre les ceufs, y mettre les alives et la creme. Saler (peu si les alives sont brop
salées ) et poiver.

Wjeuter le fromage rappé.

Fancer un moule a tante. Y mettre ba préparation puis mettre au four o 220°C
pendant enviren 40 minutes.

Uccond met et vin : un Glanc Cates de Provence, Cassis eu méme un nosé de
Provence ou de € Fbénault.




