Quiche Californi

JIngrédients pour 6 a 8 pewsonnes

Pour la pate brisée : 250q de farine + 1259 de beurie + sel + eau.

- 500g de caungettes etfou de blettes
- 1 cignon

- 2 c.vs. dhuile d’olive

- 50g d’emmental vappé

- 3 eufs
- 5 au 6 feuilles de basilic

- quelques afives naines dénoyautées (facultatif)
- sel et paivre.

Puéparer la pate buisée et la laisser nepaser au frais au mains 30 minutes.
Préchauffer le four i 210°C.

Pendant ce temps, baver les coungettes, épluchien Uaignon et hacher les légumes au
wobiot. Mettre le tout dans une peéle avec un peu d’buile d’alive, saler, peivier et
laissen mijoter quelgues minutes.

Ussembiler les deux mélanges et wajouter éventuellement les clives neives coupées
en wondelles.

Fancer un moule bewnvié et garnin la quichie.
Enfounner envivan 45 minutes.

Uccaod met et vin :
Petit Chabilis au Saint Chinian tlanc cu Cates de Pravence 1asé.




