Salade de haricets secs

JIngrédients pour 6 pensonnes :

- 185¢g de havicats de lima secs a faite tremper une nuit cu plus simple 2 bocaua
ou pais chiches

- 2 eufs duns
- 90g d’alives ventes faxcies émincées
- 2 gouwsses d’ail hachiées

-1 c.a 5. de pewsil plat haché
- 2 c.vs. dhuile d’olive

- 3 c.a.c. de vinaigre de vin weuge
- s cave. de paprika

Miaer Cail, les alives, bes ceufs, le pewsil. Mélanger aux haxicats.

Faouetter Chuile d’clive, le vinaigre le paprifa et saler peivier

Wjouter ce mélange sux les havicots. Laissen mariner au moins 12 hewres au
wéfrigérateur en mélangeant de temps en temps.

Uccord met et vin :
Cates de Provence wosé ou un Chardennay




