Saucisson au checalat

JIngrédients pour 6 a 8 personnes :

- 200g de chocolat
- 100g de bewrrte

1 auf
- 50g + 30g de sucre glace

- 10 Chamallow

- 150q de biscuits suciés (I Lu, Petit bewrre, boudairns ... )

Faire fondre au bain mavie le bewwe et le chacelat coupés en mesceau
jusqu’a abitention d’une pate homogene.
Décauper chague Chamallow en 3 mesceaus.
Mettre dans le wobiot : le sucre glace et Ceeuf puis incorparer les biscuits et les

Etaler un grand mexceauw de film alimentaire. Faire avec la pate une sante de
cylindre de diametie 5-6 cm environ et le wouler dans le fitm alimentaire en seviant
le plus passibile tout en gardant la ferme du cylindre.

Mettre au frais au meins 5 feures. Je le mets éventuellement dans un meule a
taguette pour qu’il garde sa forme avwondie ; 5i vows n'en avez pas le remaodeler
de temps en temps jusqu’a ce gu’il durcisse.

Paur le senwin : enlever le film plastique et le necounnin de sucre glace. Twancher

comme un saucisson !

Sewin avec une boule de glace eu une creme buitlée.

Uccord met et vin : Un vin de syrah eu un perte rouge




