Jajine de poivwens aux capues et olives naoires
(Variante de ba necette de Marianne Magnier-Marenc )

JIngrédients pour 4 pensonnes cu pour une vingtaine de veviines:

- 2 paiviens wouges+1 peivion vent + 1 paivien jaune
- 4 tomates

- 2 gouwsses d’ail

- 1 citren

-1 c.as. de capies

-10 a 15 elives neires que Con déncyautera

- quelques buins de coviandre

- 15ml de bon vinaigre de vin rouge

- sel et paive

Pelen les tamates et les poivwons (i Cest trap difficile, les faire griller) ;
couper les tomates en dés et les poivions en banienes puis mettre les poiviens dans
une cocotte avec de Chuile d’clive chaude. Les saisiv puis les laisser mijoter a
couvent 10 & 15 minutes. jouter les dés de tomates et laisser encore 10 minutes.

Retiner du feu et ajouter les capres, le jus de citran, le vinaigre, Cail, les
clives coupées en deun et les feuilles de coriandre (Cavées et séchées ).

Vaouws pouverz sewin tiede ou froid en accompagnement d’un taste aux olives,
d’agneau ou d’un 1itie de porc froid. Peut aussi se sewir en vewiines & Capéuitif.



