JIngrédient pour un apéuitif de 10 pensonnes cu peur la necette du tatin aux
poivons :

- 5009 d’clives noines (pas twop salées : je les achete avec les neyaux car la
chair est plus tendre)

- 12 filets d’anchais

- 2 cuilleres a seupe de capres

- 1 jus de citren

- Huile dalive

- Paivne

Déncyauter les clives et les mixer ; ajouter les anchois et les capres.
Mélanger jusqu’a olbitention d’une purée. Paiver, mettre le jus de citron ; mixer.
Ensuite, ajouter Chuile d’olive jusqu’a ce que la censistance soit bonne.

Mettre au fuais.



