Jatin de poivions et de tapenade

- 250g de pate brisée

- 3 peivions wouges

- 3 peivions jaunes

- 3 paiviens verts

- 100g d’clives ventes et noives cancassées et dénoyautées

- 300g a de tapenade (paxtiv de 500g d’clives dans « ma » wecette de tapenade).

Faire guillen les poivwons, les peler, bes épépiner et les laisser égoutter.
Les tailler en bamelles.

Cauper les clives en dés et les mélanger a la tapenade.

Fuiler le fond d’un moule, dispeser les bamelles de poivions en alternant

les couleurs ; wecounnin du mélange tapenade-clives. Paser ba pate par-dessus.
Enfounnen 25 min o 210°C.

Uccerd met et vin :
Un Pomercl ou un Cates-de-Blaye eu Saint- Julien.




