J eutellini eu saccottini au magret de canard
flambé au Pastis

JIngrédients (pour 5 & 6 pewsonnes ) :

- 1 kg de saccettini ou de testellini

- 2 plaguettes de magret de canard fumé
- 40 cl de creme fraiche biquide

- un bouquet de basilic

- 3 c.s. de Pastis

- Paunesan

Enlever le gras du magret de canarnd fumé et le mettre dans une cassevole ;
faire saisiv puis flamber au Pastis. Wjouter ba creme et baisser infuser aw mains

hewre a couvert.

Faire cuire les saccattini al denté. Egautter. Vewser la sauce véchauffée a feu
deux si bescin, et vecouwrin de basilic ciselé.

Sewir avec du pavmesan.

Uccard met et vin :
Un Minewais cu un Fitou.




