- 250 g de chacolat noirx ou bien 200g de chocolat neir + 50q de chocelat praliné o
dessext.

- 2 cuillenes & seupe de lait

- 2 jaunes d’ceuf

- 75 g de bewrre

- chacalat Van Fouten

- poudre d'amandes

- un peu d'aleeal

Faire fondre au bain mavie le chacolat et le bewve avec le Lait en vemuant
sl .
Laissen tiedin et inconporer les jaunes d’eufs, la peudre d’amandes et Calcaal.

Pnélever une c.a.c. de priéparation et faire une boule en la woulant dans du Van
Fouten.



