Velauté de Cauwstralienne

- s chau-fleur

- 5 pammes de tevie

-1 plaguette de Roguefort

- origan

- 3 c.us. de creme fraiche épaisse

Faire cuire le chou-fleur et les pammes de teve ensembile puis les mettre
dans le woliot avec 'y de Ceau de cuissen envivon (peur une texture homaogene et

assez épaisse).

Wjouter ba creme, le sel, le poivie et le Roquefort émietté.

Inansvaser dans une cassenale et mettre o few doux pour faire fondue le
Roquefort. Wjouter éventuellement encare un peu d’eau.

Saupoudrer généneusement d’arigan et mélanger.

Uccad met et vin :

Un Sancevie wouge eu un Moulin-a-vent.



