O&uls prisonniens des panunes de tewie

-1 euf + 1 pamme de tevie assez grasse par pensonne
- sel et poivre
- un peu de bewrre

Fairne cuire les pammes de tewie en papillotes pendant enviven 1-30 au feur.
Couper la partie supériewre puis évider ba place nécessaire pour y casser
Ceuf dedans.

Salex et paivier le fond, y ajouter une noix de bewvie et casser Ceuf dedans ;
nesalen et wepaivien.

Remettre au four a feu moyen, le temps que Ceuf cuise.

Uccord met et vin :
Un Flewry au un pinet d’Ulsace.




